Приложение 
к ПОП по специальности

43.02.16 Туризм и гостеприимство 















РАБОЧАЯ ПРОГРАММА УЧЕБНОЙ ДИСЦИПЛИНЫ


[bookmark: _GoBack]ОП.09 Мировая индустрия гостеприимства

























Обнинск

Рассмотрена на заседании МК 
Протокол № ___ от «____ »___________  202__ г.
Председатель методической комиссии
___________________  ___________________

Рабочая программа учебной дисциплины ОП.09 Мировая индустрия гостеприимства разработана на основе федерального государственного образовательного стандарта (далее - ФГОС) по специальности среднего профессионального образования (далее — СПО) 43.02.16 Туризм и гостеприимство утвержденного приказом Министерства просвещения Российской Федерации от 12.12.2022 «Об утверждении федерального государственного образовательного стандарта среднего профессионального образования по специальности 43.02.16 Туризм и гостеприимство» № 1100
Организация-разработчик: ГАПОУ КО «ОКТУ»

Разработчик: Стефанова А.Д. – преподаватель ГАПОУ КО «ОКТУ»


СОДЕРЖАНИЕ

1. ПАСПОРТ ПРОГРАММЫ УЧЕБНОЙ ДИСЦИПЛИНЫ	4
1.1. Цель и место дисциплины в структуре образовательной программы	4
1.2. Планируемые результаты освоения дисциплины	4
2. СТРУКТУРА И  СОДЕРЖАНИЕ УЧЕБНОЙ ДИСЦИПЛИНЫ	5
2.1. Объем учебной дисциплины и виды учебной работы	5
2.2 Тематический план и содержание учебной дисциплины ОП.14 Мировая гостиничная индустрия	6
3. УСЛОВИЯ РЕАЛИЗАЦИИ ПРОГРАММЫ ДИСЦИПЛИНЫ	8
4. КОНТРОЛЬ И ОЦЕНКА РЕЗУЛЬТАТОВ ОСВОЕНИЯ ДИСЦИПЛИНЫ	9




[bookmark: _Toc207199539]1. ПАСПОРТ ПРОГРАММЫ УЧЕБНОЙ ДИСЦИПЛИНЫ
ОП.09 Мировая индустрия гостеприимства

[bookmark: _Toc207199540]1.1. Цель и место дисциплины в структуре образовательной программы

Учебная дисциплина «ОП.09 Мировая индустрия гостеприимства» является обязательной частью общепрофессионального цикла основной образовательной программы в соответствии с ФГОС СПО по специальности.
Особое значение дисциплина имеет при формировании и развитии ОК 01-02, ОК 04-05, ОК 09

[bookmark: _Toc207100871][bookmark: _Toc207199541]1.2. Планируемые результаты освоения дисциплины
В рамках программы учебной дисциплины обучающимися осваиваются умения и знания

	Код
	Наименование результата обучения

	ОК 1 
	Выбирать способы решения задач профессиональной деятельности, применительно к различным контекстам

	ОК 2
	Осуществлять поиск, анализ и интерпретацию информации, необходимой для выполнения задач профессиональной деятельности

	ОК 3
	Планировать и реализовывать собственное профессиональное и личностное развитие.

	ОК 4
	Работать в коллективе и команде, эффективно взаимодействовать с коллегами, руководством, клиентами

	ОК 5
	Осуществлять устную и письменную коммуникацию на государственном языке с учетом особенностей социального и культурного контекста

	ОК 6
	Проявлять гражданско-патриотическую позицию, демонстрировать осознанное поведение на основе общечеловеческих ценностей

	ОК 7
	Содействовать сохранению окружающей среды, ресурсосбережению, эффективно действовать в чрезвычайных ситуациях.

	ОК 9
	Использовать информационные технологии в профессиональной деятельности

	ОК 10
	Пользоваться профессиональной документацией на государственном и иностранном языке.

	ОК 11
	Планировать предпринимательскую деятельность в профессиональной сфере

	ЛР 1
	Осознающий себя гражданином и защитником великой страны.

	ЛР 10
	Заботящийся о защите окружающей среды, собственной и чужой безопасности, в том числе цифровой.

	ЛР 13
	Выполняющий профессиональные навыки в сфере туристской индустрии

	ЛР14
	Выполняющий профессиональные навыки в сфере туристской индустрии с учетом специфики субъекта Российской Федерации  

	ЛР 18
	Выполняющий трудовые функции в сфере туристской индустрии

	ЛР 19
	Способность к самообразованию и профессиональному развитию по выбранной специальности





[bookmark: _Toc207199542]2. СТРУКТУРА И  СОДЕРЖАНИЕ УЧЕБНОЙ ДИСЦИПЛИНЫ

[bookmark: _Toc207199543]2.1. Объем учебной дисциплины и виды учебной работы

	Вид учебной работы
	Объем часов

	Максимальная учебная нагрузка (всего)
	64

	в т.ч. в форме практической подготовки
	12

	в т. ч.:

	теоретическое обучение
	52

	практические занятия
	12

	Итоговая аттестация 

	Дифференцированный зачет  






[bookmark: _Toc207199544]2.2 Тематический план и содержание учебной дисциплины ОП.14 Мировая гостиничная индустрия

	Наименование разделов и тем
	Содержание учебного материала и формы организации деятельности
обучающихся)
	Объем, акад. ч. /
в том числе в
форме
практической
подготовки,
акад. ч.
	Коды
компетенций
и личностных
результатов,
формированию
которых
способствует
элемент
программы

	ОП.14 Мировая гостиничная индустрия
	64
	

	Тема 1 
История развития
гостиничной индустрии
	Содержание учебного материала: 
Гостеприимство в Древнем мире. Гостеприимство Мира в Средние века и в эпоху Возрождения. Мировая индустрия гостеприимства в Новое время. Основные события индустрии гостеприимства. 

	
8
	ОК 01-02, ОК 04-05, ОК 09

	
	Теоретическое обучение
	6
	

	
	Практические занятия:
1. Истоки современной индустрии гостеприимства
	2
	

	Тема 2
Особенности развития
индустрии гостеприимства в
Европе в XX в.
	Содержание учебного материала: 
Первые гостиницы Европы. Укрепление на рынке концепции мотелей. Бум на гостиничные услуги. Требования предъявляемые к гостиничным предприятиям. 
	10
	ОК 01-02, ОК 04-05, ОК 09

	
	Теоретическое обучение
	8
	

	
	Практические занятия:
1. История развития предприятий размещения
	2
	

	Тема 3 
Гостиничное дело в
США: зарождение сервисных
стандартов.
	Содержание учебного материала:
Предпосылки к появлению гостиничной цепи Hilton Hotels и Inter-Continental Hotels. Спад на гостиничные услуги из-за великой депрессии. Появление франчайзинга  и  лизинга. Компьютеризация,  дизайн, поиск  новых  концепций. Операционные  цепи  в индустрии питания
	12
	ОК 01-02, ОК 04-05, ОК 09

	
	Теоретическое обучение
	8
	

	
	Практические занятия:
1. Принципы управления в гостиничных цепях США: исторический анализ и сравнительное исследование
	4
	

	Тема 4 
Развитие индустрии в России. 


	Содержание учебного материала:
Данные  о  гостеприимстве древних  славян.  Индустрия гостеприимства  России  в  XIIXIX  веках:  постоялые  дворы, ямские  станции,  трактиры, рестораны,  чайные.  Индустрия гостеприимства  России  в  XX веке.  Иностранные гостиничные  компании  в России  и  отдельно  в  Москве. Необходимые  меры  по повышению производительности  труда  в отрасли
	14
	ОК 01-02, ОК 04-05, ОК 09

	
	Теоретическое обучение
	10
	

	
	Практические занятия:
1. Развитие индустрии гостеприимства в России в XX веке и современные вызовы для иностранных компаний
	4
	

	Тема 5
Мировые гостиничные цепи и их история
	Содержание учебного материала: 
Мировые гостиничные цепи. Современные гостиничные объединения и крупнейшие гостиничные группы Мира. Модели гостеприимства. 
	10
	ОК 01-02, ОК 04-05, ОК 09

	Тема 6 
Глобализация
мировой индустрии
гостеприимства
	Содержание учебного материала: 
Определение  глобализации. Определение транснациональной  компании (ТНК).  Общая  характеристика мировой  индустрии гостеприимства и гостиничного хозяйства.  Новейшие  отели мира.  Лучшие  гостиничные цепи.  Специфические  типы отелей
	10
	ОК 01-02, ОК 04-05, ОК 09

	
	Теоретическое обучение
	10
	

	
	1. 
	
	

	ВСЕГО ЧАСОВ
Из них практические занятия

	64

	



[bookmark: _Toc207199545]3. УСЛОВИЯ РЕАЛИЗАЦИИ ПРОГРАММЫ ДИСЦИПЛИНЫ

3.1. Для реализации программы учебной дисциплины должны быть предусмотрены следующие специальные помещения:
Кабинет «Предпринимательской деятельности в сфере гостиничного бизнеса», оснащенные в соответствии с образовательной программой по специальности.

3.2. Информационное обеспечение реализации программы

	Для реализации программы библиотечный фонд образовательной организации имеет печатные и/или электронные образовательные и информационные ресурсы для использования в образовательном процессе. При формировании библиотечного фонда образовательной организацией выбирается не менее одного издания из перечисленных ниже печатных изданий и (или) электронных изданий в качестве основного, при этом список, может быть дополнен новыми изданиями.

3.2.1. Основные печатные и электронные издания
Воронкова, Л. П., История туризма и гостеприимства + еПриложение : учебное пособие / Л. П. Воронкова. — Москва : КноРус, 2024. — 394 с. — ISBN 978-5-406-12203-7. — URL: https://book.ru/book/950766 (дата обращения: 26.08.2025). — Текст : электронный.
История туризма (Ростуризм) : Учебник / под. ред. Ю.С. Путрик — Москва : Федеральное агентство по туризму, 2014. — 254 с. — ISBN 978-5-4365-0131-4. — URL: https://book.ru/book/919711 (дата обращения: 26.08.2025). — Текст : электронный.
Колтаченко, А.И.. История путешествий и туризма : Учебное пособие / А.И. Колтаченко — Минск : РИПО, 2022. — 228 с. — ISBN 978-985-895-064-4. — URL: https://book.ru/book/955037 (дата обращения: 26.08.2025). — Текст : электронный.

3.2.2. Дополнительные источники 
Кислицын, С. А., История (с учетом новой Концепции преподавания истории России) : учебник / С. А. Кислицын, С. И. Самыгин, П. С. Самыгин. — Москва : КноРус, 2025. — 336 с. — ISBN 978-5-406-14365-0. — URL: https://book.ru/book/958191 (дата обращения: 26.08.2025). — Текст : электронный.


[bookmark: _Toc207100876][bookmark: _Toc207199546]4. КОНТРОЛЬ И ОЦЕНКА РЕЗУЛЬТАТОВ ОСВОЕНИЯ ДИСЦИПЛИНЫ

Контроль и оценка результатов освоения дисциплины осуществляется преподавателем в процессе проведения занятий, тестирования, а также выполнения обучающимися индивидуальных заданий, проектов, исследований.

	Результаты обучения
(освоенные умения, усвоенные знания)
	Критерии оценки
	Методы оценки

	Перечень знаний, осваиваемых
в рамках дисциплины:
знание истории и теории в сфере туризма
и гостеприимства,
знание истории классификаций предприятий туризма и гостеприимства;
знание методов мониторинга рынка;
знание истории правил обслуживания потребителей услуг. 
	Описание методов
мониторинга рынка услуг;
правил обслуживание
потребителей.





	Текущий контроль:
- тестирование;
- устный опрос;
- оценка подготовленных
обучающимися сообщений,
докладов, эссе,
мультимедийных
презентаций.

Экспертная оценка
выполнения практических
заданий.

	Перечень умений, осваиваемых в рамках дисциплины умение описывать методы мониторинга рынка услуг; умение воспроизводить правила обслуживания потребителей услуг; умение поиска и применения правовых документов.
	Описание методов
мониторинга рынка услуг;
Воспроизведение правил
обслуживание потребителей;
Подбор нормативно- правовых документов
	




