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1.ПАСПОРТ ПРОГРАММЫ  ПРОФЕССИОНАЛЬНОГО МОДУЛЯ
ПМ.04. Выполнение работ по профессии «Продавец продовольственных товаров

1.1. Область применения программы
Рабочая программа профессионального модуля - является частью профессиональной образовательной программы, разработана на основе Федерального государственного образовательного стандарта среднего профессионального образования (далее – ФГОС СПО) по специальности 38.02.08 Торговое дело, в части освоения основного вида профессиональной деятельности (ВПД): ПМ 04 Выполнение работ по профессии «Продавец продовольственных товаров».

1.2. Цели и задачи профессионального модуля - требования к результатам освоения профессионального модуля:
В результате изучения профессионального модуля обучающийся должен освоить основной вид деятельности ПМ. 04 Выполнение работ по профессии «Продавец продовольственных товаров».

1.2.1.Перечень общих компетенций 

	Код
	Наименование общих компетенций

	ОК 01.
	Выбирать способы решения задач профессиональной деятельности применительно к различным контекстам

	ОК 02.
	Использовать современные средства поиска, анализа 
и интерпретации информации, и информационные технологии для выполнения задач профессиональной деятельности

	ОК 03.
	Планировать и реализовывать собственное профессиональное 
и личностное развитие, предпринимательскую деятельность 
в профессиональной сфере, использовать знания по финансовой грамотности 
в различных жизненных ситуациях

	ОК 04.
	Эффективно взаимодействовать и работать в коллективе и команде 

	ОК 05.
	Осуществлять устную и письменную коммуникацию 
на государственном языке Российской Федерации с учетом особенностей социального и культурного контекста. Использовать информационно-коммуникационные технологии в профессиональной деятельности

	ОК 06.
	Проявлять гражданско-патриотическую позицию, демонстрировать осознанное поведение на основе традиционных российских духовно-нравственных ценностей, в том числе с учетом гармонизации межнациональных и межрелигиозных отношений, применять стандарты антикоррупционного поведения

	ОК 07.
	Содействовать сохранению окружающей среды, ресурсосбережению, применять знания об изменении климата, принципы бережливого производства, эффективно действовать в чрезвычайных ситуациях



1.2.2. Перечень профессиональных компетенций 
	Код
	Наименование видов деятельности и профессиональных компетенций

	 ВД 04. 
	Освоение профессии рабочего, должности служащего (одной или несколько) в соответствии с перечнем профессий рабочих, должностей служащих, соответствующих профессиональной деятельности выпускников 


	ПК 1.6
	Организовывать выполнение торгово-технологических процессов, в том числе с применением цифровых технологий

	ПК 2.1
	Осуществлять кодирование товаров, в том числе с применением цифровых технологий; осуществлять подготовку товаров к продаже, размещение и выкладку.

	ПК 2.2
	Идентифицировать ассортиментную принадлежность потребительских товаров, обслуживать покупателей, консультировать их о пищевой ценности, вкусовых особенностях и свойствах отдельных продовольственных товаров.

	ПК 2.3
	Создавать условия для сохранности количественных и качественных характеристик товара на разных этапах товародвижения товаров. Соблюдать условия хранения, сроки годности, сроки хранения и сроки реализации продаваемых продуктов.

	ПК 2.4
	Выполнять операции по оценке качества и организации экспертизы потребительских товаров. Осуществлять эксплуатацию торгово-технологического оборудования.



1.2.3. В результате освоения профессионального модуля обучающийся должен: 

	Владеть навыками 
	обслуживания покупателей и продажи различных групп продовольственных товаров

	Уметь
	идентифицировать различные группы, подгруппы и виды продовольственных товаров (зерновых, плодовоовощных, кондитерских, вкусовых, молочных, яичных, пищевых жиров, мясных и рыбных);

	
	устанавливать градации качества пищевых продуктов;

	
	оценивать качество по органолептическим показателям;

	
	распознавать дефекты пищевых продуктов;

	
	-создавать оптимальные условия хранения продовольственных товаров;

	
	рассчитывать энергетическую ценность продуктов;

	
	производить подготовку измерительного, механического, технологического контрольно-кассового оборудования;

	
	использовать в технологическом процессе измерительное, механическое, технологическое контрольно-кассовое оборудование;

	Знать
	классификацию групп, подгрупп и видов продовольственных товаров;

	
	особенности пищевой ценности пищевых продуктов;

	
	ассортимент и товароведные характеристики основных групп продовольственных товаров;

	
	показатели качества различных групп продовольственных товаров;

	
	дефекты продуктов;

	
	особенности маркировки, упаковки и хранения отдельных групп продовольственных товаров.

	
	классификацию, назначение отдельных видов торгового оборудования;

	
	технические требования, предъявляемые к торговому оборудованию;

	
	устройство и принципы работы оборудования;

	
	типовые правила эксплуатации оборудования;

	
	нормативно-технологическую документацию по техническому - обслуживанию оборудования;

	
	Закон о защите прав потребителей;

	
	правила охраны труда

	
	классификацию групп, подгрупп и видов продовольственных товаров;

	
	особенности пищевой ценности пищевых продуктов;

	
	ассортимент и товароведные характеристики основных групп продовольственных товаров.




1.3. Трудоемкость освоения модуля 

Всего часов 402
в том числе в форме практической подготовки 120
Из них на освоение МДК 222
практики, в том числе учебная 108
   производственная 72
Промежуточная аттестация: ДЗ, Э 
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2. СТРУКТУРА И СОДЕРЖАНИЕ ПРОФЕССИОНАЛЬНОГО МОДУЛЯ
2.1. Структура профессионального модуля 

	Коды профессиональных и общих компетенций
	Наименования разделов профессионального модуля
	Всего, час.
	В т.ч. в форме практической подготовки
	Объем профессионального модуля, ак. час.

	
	
	
	
	Обучение по МДК
	Практики

	
	
	
	
	Всего
	В том числе
	

	
	
	
	
	
	Лабораторных и практических занятий
	Самостоятельная работа
	Промежуточная аттестация
	Учебная
	Производственная

	1
	2
	3
	4
	5
	6
	7
	8
	9
	10

	
ПК 1.6 
ПК 2.1- ПК 2.4
	[bookmark: _Hlk192446458]МДК 04.01. Технология продажи продовольственных товаров
	58
	
	58
	34
	
	ДЗ
	
	

	ПК 1.6 
ПК 2.1. - ПК 2.4.
	МДК 04.02. Товароведение продовольственных товаров

	164
	
	164
	86
	
	ДЗ, Э
	
	

	ПК 1.6 
ПК 2.1- ПК 2.4
	Учебная практика
	108
	
	
	
	
	ДЗ
	108
	

	ПК 1.6 
ПК 2.1. - ПК 2.4.
	Производственная практика
	72
	
	
	
	
	ДЗ
	
	72

	
	Промежуточная аттестация
	14
	
	
	
	
	14
	
	

	
	Всего: 
	402




	180
	222
	120
	
	14
	108
	72



2.2. Тематический план и содержание профессионального модуля (ПМ)

	Наименование разделов и тем профессионального модуля (ПМ), междисциплинарных курсов (МДК)
	Содержание учебного материала, лабораторные работы и практические занятия, самостоятельная учебная работа обучающихся
	Объем, ак. ч / 
в том числе в форме практической подготовки, ак. ч
	Коды ПК, ОК

	1
	2
	3
	4

	МДК 04.01. Технология продажи продовольственных товаров
	58/ 34
	

	Тема 1.1. Формирование ассортимента товаров в розничной торговле
	 Содержание
	10/6


	ПК 1.6
ПК 2.1–ПК 2.4
ОК 01. – ОК 07.

	
	
	 Формирование ассортимента продовольственных товаров в магазине. Ассортиментный перечень магазина
	
	

	
	
	Виды покупательского спроса, задачи и методы его изучения. Учет неудовлетворенного спроса. Учет реализованного спроса. Изучение формирующегося спроса
	                
	

	
	Практические работы
	6


	

	
	
	Определение видов покупательского спроса на продовольственные товары.
Разработка анкет для изучения покупательского спроса.
	
	

	
	
	Расчет коэффициентов полноты, широты, устойчивости, новизны продовольственных товаров. 
	
	

	
	
	Разработка ассортиментного перечня для специализированных магазинов продовольственной торговли
	
	

	
	
	                -
	

	Тема 1.2. 
Технология приемки продовольственных товаров в магазине
	 Содержание
	10/6


	ПК 1.6
ПК 2.1–ПК 2.4

ОК 01. – ОК 07.







	
	
	Технология приемки продовольственных товаров по количеству и по качеству в торговом предприятии. Сопроводительные документы. Особенности приемки товаров, поступивших в закрытой, открытой таре, без тары. Технология автоматизации документального оформления товарных операций.
	
	

	
	Практические работы
	6
                 

	

	
	
	Ознакомление с сопроводительными документами (счет – фактура, накладная), их оформление при приёмке товаров в магазине. 
	
	

	
	
	 Решение ситуаций при приемке продовольственных товаров
	
	

	
	
	 Расшифровывать содержание маркировки продовольственных товаров, провести анализ соответствия маркировки на продовольственные товары требованиям НТД.
	
	

	
	
	
	
	

	
	
	                 -
	

	Тема 1.3. 
Технология  хранения и подготовки продовольственных товаров к продаже
	 Содержание
	14/8
	ПК 1.6 
ПК 2.1–ПК 2.4

ОК 01. – ОК 07.

	
	
	Особенности хранения продовольственных товаров в магазине
Операции предварительной подготовки продовольственных товаров к продаже. Особенности подготовки отдельных групп и видов продовольственных товаров к продаже.
	
	

	
	
	Товарные потери и меры по их сокращению.
	
	

	
	Практические работы
	8
	

	
	
	Анализ соблюдения условий и сроков реализации продовольственных товаров в разных типах РТП (Экскурсия на РТП). Составление отчета
	
	

	
	
	Подготовка к работе весоизмерительного оборудования, работа на весах, фасовка продовольственных товаров, взвешивание и определение отвеса, упаковка
	
	

	
	
	Решение ситуаций по подготовке товаров к продаже  
	
	

	
	
	Оформление документов при подготовке товаров к продаже, расчет розничной цены
	
	

	
	
	
	
	

	Тема 1.4.
 Технология
размещения и выкладки продовольственных товаров 
	 Содержание
	                  8/4
	ПК 1.6
ПК 2.1–ПК 2.4

ОК 01. – ОК 07.


	
	

	Размещение и выкладка продовольственных товаров в торговом зале Порядок подачи продовольственных товаров в торговый зал. Требования к размещению товаров.
 Особенности размещения и выкладка отдельных видов продовольственных товаров с учетом правил мерчандайзинга.  Новые правила выкладки  молочной продукции в торговом зале (10.11.2017 № 102 изменения в технический регламент Таможенного союза ТР ТС 033/2013 «О безопасности молока и молочной продукции»).
	
	

	
	 Практические работы
	4
	

	
	
	Выявления соответствия размещения и выкладки различных групп продовольственных товаров в торговом зале правилам мерчандайзинга и составление отчета. 
	
	

	
	
	Организация рабочего места продавца продовольственных товаров
	
	

	
	
	
	

	Тема 1.5. Технология продажи продовольственных товаров и обслуживание покупателей
	 Содержание
	14/10
	
ПК 1.6
  ПК 2.1–ПК 2.4

ОК 01. – ОК 07.

	
	

	Основные правила продажи продовольственных товаров. Технология продажи отдельных видов продовольственных товаров. Торговое обслуживание покупателей: основные понятия. Организация дополнительных услуг в торговых предприятиях и их влияние на культуру обслуживания покупателей. Основные элементы процесса продажи при разных методах продажи (через прилавок, самообслуживание). Закон РФ «О защите прав потребителей», «Правила продажи отдельных видов товаров», «Правила продажи товаров дистанционным способом» 
	
	

	
	Практические работы
	10
	

	
	
	Составление консультации и презентации о пользе и выгоде продовольственных товаров (зерномучных (мука, крупа, макаронные изделия, хлебобулочные), плодово-овощных, кондитерских, вкусовых, молочных, яичных, пищевых жиров, пищевых концентратов мясных и рыбных товаров – по выбору) с учетом их пищевой ценности и вкусовых предпочтений покупателей 
	
	

	
	
	Решение торговых ситуаций, возникающих в процессе обслуживания покупателей (с использованием ФЗ  РФ «О защите прав потребителей», «Правил торговли»)
Применение статей административного права за нарушение правил торговли
	
	

	
	
	Дифференцированный зачет
	
	

	
	
	
	

	ВСЕГО
	58 / 38
	

	МДК 04.02 Товароведение продовольственных товаров
 
	164/86
	

	Тема 2.1
Классификация и химический состав продовольственных товаров.









	Содержание

	10
	
ПК 2.1–ПК 2.4

ОК 01. – ОК 07.





	
	

	Состояния и перспективы развития рынка продовольственных товаров. Общность и различие терминов «пищевые продукты» и «продовольственные товары». Группы однородных товаров. Общая классификация питательных веществ. Вода. Минеральные вещества. 

	




	

	
	
	Углеводы. Белки. Значения для организма. Содержание в продуктах. Свойства. Сохраняемость.  Нормы потребления.
	
	

	
	

	Жиры. Витамины. Содержание в продуктах. Свойства. Сохраняемость.  Нормы потребления. Энергетическая ценность пищевых продуктов
	
	

	
	

	Органические кислоты, ферменты. Прочие вещества. Влияние на качество продуктов.
	
	

	
	В том числе практических и лабораторных занятий
	2
	

	
	
	Расчет энергетической ценности пищевых продуктов
	
	

	Тема 2.2. Консервирование продовольственного сырья и товаров

	Содержание
	2
	

	
	
	Методы консервирования. Понятие, назначение, их характеристика и применяемость.
	
	

	Тема 2.3. Товароведная
характеристика зерномучных товаров
	 Содержание
	14
	ПК 2.1–ПК 2.4

ОК 01. – ОК 07.

	
	
	Крупы. Мука. Пищевая ценность, ассортимент, маркировка, Требования к качеству, сорта, условия хранения. Новые виды круп и их характеристика.
	
	

	
	
	Макаронные изделия. Пищевая ценность. Классификация, ассортимент, маркировка, Требования к качеству, условия хранения макаронных изделий.
	
	

	
	
	Хлеб и хлебобулочные изделия, бараночные изделия, сухарные изделия
Пищевая ценность, ассортимент, Требования к качеству, дефекты и болезни хлеба, условия и сроки хранения. Новые виды ассортимента хлебобулочных изделий. 
	
	

	
	В том числе практических и лабораторных занятий
	8
	

	
	
	Определение видов крупы, органолептическая оценка качества крупы.
	
	

	
	
	Анализ  ассортимента макаронных изделий в РТП.
	
	

	
	
	Определение видов и сорта макаронных изделий. Органолептическая оценка качества макаронных изделий. Расчет энергетической ценности макаронных изделий.
	
	

	
	
	Определение видов и сорта хлебобулочных изделий. Органолептическая оценка качества. 
Идентификация хлебобулочных изделий по контрольному числу штрихового кода.
	
	

	
	
	
	

	Тема 2.4. Товароведная характеристика вкусовых товаров














	 Содержание
	18
	ПК 2.1–ПК 2.4

ОК 01. – ОК 07.


	
	
	Чай и чайные напитки. Кофе и кофейные напитки. Пищевая ценность, виды, торговые сорта. Требования к качеству, маркировка, упаковка, условия хранения.
	
	

	
	
	Пряности. Приправы и соусы. Классификация, пищевая ценность характеристика видов,Требования к качеству, упаковки, маркировки, условия и сроки хранения.
	
	

	
	
	Безалкогольные напитки. Виды, ассортимент, Требования к качеству, упаковка, маркировка, условия и сроки хранения.
	
	

	
	
	Алкогольные напитки. Виды, ассортимент, Требования к качеству, упаковка, особенности маркировки, условия и сроки хранения. Культура потребления.
	
	

	
	В том числе практических и лабораторных занятий
	10
	

	
	
	Определение видов чая и чайных напитков. Органолептическая оценка качества.
	
	

	
	
	Определение видов кофе и кофейных напитков. Органолептическая оценка качества.
	
	

	
	
	Распознавание ассортимента безалкогольных напитков в ТП. Подготовка отчета.
	
	

	
	
	Определение видов безалкогольных напитков. Органолептическая оценка качества.
	
	

	
	
	Распознавание классификационных единиц алкогольных напитков по маркировке.
	
	

	
	
	
	

	2.5. Товароведная характеристика вспомогательных товаров. 
	Содержание
	4
	ПК 2.1–ПК 2.4

ОК 01. – ОК 07.


	
	
	Пищевые добавки: понятие, назначение, классификация по использованию, происхождению и назначению.
	
	

	
	
	Крахмал и крахмалопродукты. Желирующие продукты. Разрыхлители. Назначение виды, свойства, оценка качества, дефекты.
	
	

	Тема 2.6. Товароведная
характеристика плодовоовощных товаров















	 Содержание
	18
	ПК 2.1–ПК 2.4

ОК 01. – ОК 07.

	
	
	Свежие овощи. Классификация овощей. Пищевая ценность. Клубнеплоды.
Корнеплоды. Виды, ассортимент, Требования к качеству, дефекты и болезни.
	
	

	
	
	Капустные и луковые овощи. Томатные, тыквенные овощи. Салатно-шпинатные, пряные, десертные овощи. Пищевая ценность. Классификация, виды, Требования к качеству, дефекты и болезни, условия хранения.
	
	

	
	
	Свежие плоды. Классификация, характеристика основных видов семечковых, косточковых плодов и ягод. Пищевая ценность, ассортимент, Требования к качеству.
	
	

	
	
	Субтропические и тропические плоды: классификация, пищевая ценность, характеристика основных видов, Требования к качеству, условия хранения
	
	

	
	
	Продукты переработки плодов и овощей: ассортимент, Требования к качеству, дефекты, условия и сроки хранения. 
	
	

	
	В том числе практических и лабораторных занятий
	10
	

	
	
	Определение видов и сорта свежих овощей, органолептическая оценка качества. Изучение болезней и вредителей свежих овощей
	
	

	
	
	Определение видов, сорта свежих плодов (семечковые) органолептическая оценка качества.
	
	

	
	
	Оценка органолептических показателей качества сушеных плодов и овощей по стандарту.
	
	

	
	
	Оценка качества квашеных и маринованных овощей. 
	
	

	
	
	Определение естественной убыли и актируемых потерь при хранении плодов и овощей.
	
	

	
	
	
	

	Тема 2.7.  Сахар. Мёд. Кондитерские 
изделия.















	 Содержание
	18
	ПК 2.1–ПК 2.4

ОК 01. – ОК 07.

	
	

	 Мед. Сахар. Пищевая ценность, виды, сорта, Требования к качеству, упаковка,
маркировка, условия и сроки хранения.
	
	

	
	
	Фруктово-ягодные кондитерские изделия. Пищевая ценность, виды, сорта, Требования к качеству, упаковка, маркировка, условия и сроки хранения
	
	

	
	
	Шоколад и какао порошок. Конфетные изделия. Карамель. Ирис. Драже. Пищевая ценность виды, виды пищевых добавок для производства кондитерских изделий, ассортимент, требования к качеству, упаковка, условия и сроки хранения.
	
	

	
	
	Мучные кондитерские изделия. Восточные сладости. Пищевая ценность, виды, ассортимент, требования к качеству, маркировка, упаковка, условия и сроки хранения
	
	

	
	В том числе практических и лабораторных занятий
	12
	

	
	
	Органолептическая оценка качества фруктово-ягодных кондитерских изделий.
	
	

	
	
	Определение видов карамели, органолептическая оценка качества.
	
	

	
	
	Определение видов конфет, органолептическая оценка качества
	
	

	
	
	Органолептическая оценка качества шоколада. Расшифровка маркировки. 
	
	

	
	
	Определение видов и органолептическая оценка качества мучных кондитерских изделий.
	
	

	
	
	Расчет калорийности. Определение содержания штрихового кода и идентификации кондитерских товара.
	
	

	
	
	
	

	2.8. Продукты детского питания
	Содержание
	4
	ПК 2.1–ПК 2.4

ОК 01. – ОК 07.


	
	
	Продукты детского питания. Виды. Назначение пищевая ценность, требования к 
качеству, маркировка, упаковка, условия и сроки хранения
	
	

	
	В том числе практических и лабораторных занятий
	2
	

	
	

	Распознавание видов продуктов детского питания. Изучение показателей качества по стандарту. Определение содержания штрихового кода и идентификации      
продуктов  детского питания  контрольному числу.
	
	

	
	
	
	

	Тема 2.9. Товароведная
характеристика молочных товаров
	 Содержание
	20
	ПК 2.1–ПК 2.4

ОК 01. – ОК 07.


	
	
	Молоко, сливки. Пищевая ценность. Виды, ассортимент, содержание жира, показатели качества, упаковка, маркировка, условия и сроки хранения. Требования к качеству молочных товаров 
	
	

	
	
	Кисломолочные продукты. Пищевая ценность Виды, ассортимент, требования к качеству показатели безопасности, упаковка, маркировка, условия и сроки хранения.
	
	

	
	
	Масло коровье. Молочные консервы. Мороженое. Пищевая ценность. Виды, ассортимент, содержание жира, показатели качества, упаковка, маркировка, условия и сроки хранения. 
	
	

	
	
	Сыры. Пищевая ценность. Группы. Отличительные особенности, ассортимент, Требования к качеству, упаковка, маркировка. Условия, сроки хранения. 
	
	

	
	В том числе практических и лабораторных занятий
	12
	

	
	
	Определение видов ассортимента молока и сливок. Органолептическая оценка качества молочных товаров в соответствии с новыми правилами маркировки от 10.11.2017 № 102 Изменения в технический регламент Таможенного союза ТР ТС 033/2013 «О безопасности молока и молочной продукции».
	
	

	
	
	Распознавание ассортимента кисломолочных продуктов. Органолептическая оценка качества молочных товаров в соответствии с новыми правилами маркировки от 10.11.2017 № 102 Изменения в технический регламент Таможенного союза ТР ТС 033/2013 «О безопасности молока и молочной продукции».
	
	

	
	
	Определение видов ассортимента молочных консервов. Органолептическая оценка качества молочных консервов в соответствии с новыми правилами маркировки от10.11.2017 № 102 Изменения в технический регламент Таможенного союза ТР ТС 033/2013 «О безопасности молока и молочной продукции»
	
	

	
	
	Определение содержания штрихового кода и идентификации молочных товаров по контрольному числу.
	
	

	
	
	Определение видов сыров.  Органолептическая оценка качества.
	
	

	
	
	Изучение ассортимента мороженого в ТП. Распознавание марочного ассортимента. Подготовка отчета.
	
	

	
	
	
	

	Тема 2.10. Товароведная
характеристика пищевых жиров
	 Содержание
	8
	ПК 2.1–ПК 2.4

ОК 01. – ОК 07.


	
	
	Растительное масло. Животные топленые жиры. Пищевая ценность. Способы очистки, виды, сорта, Требования к качеству.
	
	

	
	
	Маргарин. Кулинарные жиры. Пищевая ценность. Сырье, особенности производства, виды, ассортимент, требования к качеству, хранение.
	
	

	
	В том числе практических и лабораторных занятий
	4
	

	
	
	Определение видов и органолептическая оценка качества пищевых жиров.

	
	

	
	
	Исследование ассортимента маргарина в ТП.
	
	

	
	
	
	

	Тема 2.11. Товароведная
характеристика мяса и мясных товаров
	 Содержание
	20
	ПК 2.1–ПК 2.4

ОК 01. – ОК 07.


	
	
	Мясо убойных животных. Пищевая ценность, классификация, ассортимент, требования качеству, условия и сроки хранения, виды упаковки.
	
	

	
	
	Мясные субпродукты. Мясо домашней птицы и дичи. Пищевая ценность, классификация, ассортимент, требования качеству, условия и сроки хранения, виды упаковки.
	
	

	
	
	Мясные полуфабрикаты. Пищевая ценность, классификация, ассортимент, требования качеству, условия и сроки хранения, виды упаковки.
	
	

	
	
	Колбасные изделия. Пищевая ценность, виды, ассортимент, товарные сорта, Требования качеству, условия и сроки хранения.
	
	

	
	
	Копченые мясные продукты. Мясные консервы. Пищевая ценность, классификация, ассортимент, Требования качеству, дефекты, условия и сроки хранения.
	
	

	
	В том числе практических и лабораторных занятий
	12
	

	
	
	Изучение сортовой разделки мяса и инструкции по ветеринарному клеймению мяса.
	
	

	
	
	Изучение показателей качества мяса птицы, в том числе показателей безопасности мяса птицы.
	
	

	
	
	Определение видов и ассортимента колбас, копченых мясных продуктов. (Экскурсия в торговое предприятие) Подготовка отчета.
	
	

	
	
	Оценка качества колбасных изделий по органолептическим показателям.
	
	

	
	
	Определение видов и органолептическая оценка качества, расшифровка маркировки, расчет калорийности, определение содержания штрихового кода и идентификации мясных консервов.
	
	

	
	
	Изучение особенностей сертификации,  маркировки и прослеживаемости мясных товаров при товародвижении.(Автоматизированная система «Меркурий»)
	
	

	
	
	
	

	Тема 2.12. Товароведная
характеристика яиц и яичных продуктов.
	 Содержание
	4
	ПК 2.1–ПК 2.4
ОК 01.–ОК 07.

	
	
	Яйца и яичные продукты. Пищевая ценность, категории яиц, Требования качеству, дефекты, упаковка, маркировка, хранение. Продукты переработки яиц. Виды. Требования к качеству, условия и сроки хранения.
	
	

	
	В том числе практических и лабораторных занятий
	2
	

	
	
	Определение видов и ассортимента яиц. Органолептическая оценка качества.
	
	

	Тема 2.13. Товароведная
характеристика рыбы и рыбных товаров.
	 Содержание
	20
	ПК 2.1–ПК 2.4
ОК 01.–ОК 07.

	
	
	Тканевый и химический состав. Строение тела рыбы. Отличительные особенности семейств. Районы рыболовства. 
	
	

	
	
	Рыба живая, охлажденная, мороженная. Пищевая ценность, виды, ассортимент. Требования к качеству. Условия и сроки хранения.
	
	

	
	
	Соленая, пряная, маринованная рыба.
Пищевая ценность, виды, ассортимент. Требования к качеству. Хранение.
	
	

	
	
	Вяленая и сушеная рыба. Копченая рыба, балычные изделия
Пищевая ценность, виды, ассортимент. Требования к качеству.
	
	

	
	
	Рыбные полуфабрикаты. Икра рыбная.  Нерыбные морепродукты. Пищевая ценность, виды, ассортимент. Требования к качеству
	
	

	
	
	Рыбные консервы и пресервы. Пищевая ценность, виды, ассортимент. Требования к качеству.
	
	

	
	В том числе практических и лабораторных занятий
	10
	

	
	
	Изучение промысловых рыб важнейших семейств. Установление отличительных признаков.
	
	

	
	
	Определение семейств мороженой рыбы в торговом предприятии. Подготовка отчета.
	
	

	
	
	Распознавание ассортимента и оценка качества копченой рыбы.
	
	

	
	
	Определение качества рыбных консервов.  Расшифровка маркировки. Распознавание дефектов. 
	
	



	
	
	Расчет энергетической ценности рыбных товаров
	
	

	
	
	
	

	Тема 2.14  Товароведная характеристика пищевых концентратов


	Содержание
	4
	ПК 2.1–ПК 2.4
ОК 01. – ОК 07.

	
	
	Пищевые концентраты. Товароведная характеристика: классификация и ассортимент, факторы, формирующие качество, оценка качества, упаковка, маркировка, условия и сроки хранения
	
	

	
	В том числе практических и лабораторных занятий
	2
	

	
	
	Изучение ассортимента пищевых концентратов в РТП. Классификация иерархическим и фасетным методом.
	
	

	ВСЕГО
	164/86
	

	[bookmark: _GoBack]Учебная практика 
Виды работ
Распознавать различные группы, подгруппы и виды продовольственных товаров;
Оценивать качество по органолептическим показателям, распознавать дефекты пищевых продуктов, товарные сорта; 
Расшифровывать содержание маркировки товаров;
Осуществлять подготовку, размещение и выкладку товаров на торгово – технологическом оборудовании, оформлять ценники; 
Устанавливать оптимальные условия хранения продовольственных товаров;
Рассчитывать энергетическую ценность продуктов;
Осуществлять подготовку к работе и использовать измерительное, механическое оборудование; 
Консультировать покупателей о свойстве и назначении товара
	
	

	Производственная практика 
Виды работ
1.Осуществлять приемку товаров и контроль наличия необходимых сопроводительных документов на поступившие товары. 2.Осуществлять подготовку товаров к продаже, размещение и выкладку.
3.Идентифицировать различные группы, подгруппы и виды продовольственных товаров
4.Обслуживать покупателей, консультировать их о пищевой ценности, вкусовых особенностях и свойствах отдельных продовольственных товаров
5.Соблюдать условия хранения, сроки годности, сроки хранения и сроки реализации продаваемых продуктов.
6.Осуществлять эксплуатацию торгово-технологического оборудования. 
7.Осуществлять контроль сохранности товарно-материальных ценностей.
8.Изучать спрос покупателей.
	
	

	Промежуточная аттестация
	ДЗ, Э
	

	Всего
	222/120
	









3. УСЛОВИЯ РЕАЛИЗАЦИИ ПРОФЕССИОНАЛЬНОГО МОДУЛЯ
3.1. Для реализации программы профессионального модуля должны быть предусмотрены следующие специальные помещения:
      
Реализация профессионального модуля обеспечивается наличием кабинета «Товароведения продовольственных товаров».
Оборудование учебного кабинета и рабочих мест кабинета: учебные столы, стулья, учебный стол для преподавателя, доска, комплект учебно-наглядной документации.
Технические средства обучения: экран, дистанционный пульт, овоскоп, весы лабораторные, информационные стенды, плакаты, планшеты, видеотека, натуральные образцы, муляжи.
Лабораторией «Товароведения и экспертизы продовольственных товаров» Оборудование лаборатории и рабочих мест: учебная мебель, доска, аппарат сушильный АПС-1, микроскоп, анализатор качества молока, весы лабораторные, термометр, центрифуга, лабораторная посуда и принадлежности, натуральные образцы товаров. 
Лабораторией торгового оснащения. 
Оборудование лаборатории торгового оснащения: пристенное, островное, и навесное оборудование для выкладки, размещения и хранения товара, весы электронные ВР - 1038, кассовый аппарат, кассовая кабина, комплект учебно-наглядной документации.
3.2. Информационное обеспечение реализации программы
Для реализации программы библиотечный фонд образовательной организации имеет печатные и/или электронные образовательные и информационные ресурсы для использования в образовательном процессе. При формировании библиотечного фонда образовательной организации выбирается не менее одного издания из перечисленных ниже печатных изданий и (или) электронных изданий в качестве основного, при этом список может быть дополнен новыми изданиями.
3.2.1. Основные печатные и электронные издания
1. Васюкова, А. Т. Товароведение пищевых продуктов в 2 ч. Часть 1 : учебник для среднего профессионального образования / А. Т. Васюкова, Н. М. Варварина. — Москва: Издательство Юрайт, 2021. — 241 с. — (Профессиональное образование). — ISBN 978-5- 534-15135-0. — Текст: электронный // Образовательная платформа Юрайт [сайт]. — URL: https://urait.ru/bcode/487543
2.Васюкова, А. Т. Товароведение пищевых продуктов в 2 ч. Часть 2: учебник для среднего профессионального образования / А. Т. Васюкова, Н. М. Варварина. — Москва: Издательство Юрайт, 2021. — 330 с. — (Профессиональное образование). — ISBN 978-5- 534-15144-2. — Текст : электронный // Образовательная платформа Юрайт [сайт]. — URL: https://urait.ru/bcode/488216.
3.Иванов, Г. Г., Организация торговли (торговой деятельности) : учебник / Г. Иванов. — Москва : КноРус, 2022. — 222 с. — ISBN 978-5-406-09325-2. — URL: https://book.ru/book/942852 (дата обращения: 27.06.2023). — Текст : электронный. Лифиц И.М. Оценка конкурентоспособности товаров и услуг (СПО). Учебник — Москва: КноРус, 2019. — 252 с
4.Калачев, С. Л.  Теоретические основы товароведения и экспертизы : учебник для среднего профессионального образования / С. Л. Калачев. — 2-е изд., перераб. и доп. — Москва : Издательство Юрайт, 2023. — 478 с. — (Профессиональное образование). — ISBN 978-5-534-12041-7. — Текст : электронный // Образовательная платформа Юрайт [сайт]. — URL: https://urait.ru/bcode/513173 
5. Памбухчиянц, О.В. Организация торговли: учебник / О.В. Памбухчиянц. – 5-е изд. – Москва: Издательско-торговая корпорация «Дашков и К», 2023. – 294 с.
3.2.2. Дополнительные источники:
1.Агапкин, А. М., Лабораторный практикум по дисциплине «Товароведение продовольственных товаров» : учебное пособие / А. М. Агапкин, Г. А. Бобожонова. — Москва : Русайнс, 2022. — 175 с. — ISBN 978-5-4365-9873-4. — URL: https://book.ru/book/944885 (дата обращения: 27.06.2023). — Текст : электронный.
2. Антинескул Е. А., Гарипова А. Р., Ясырева А. А. Теоретические основы товароведения [Электронный ресурс]: учеб. Пособие, Пермь, 2019.  Режим доступа: http://www.psu.ru/files/docs/ science/books/uchebnie-posobiya/teoretıcheskıe-osnovy tovarovedenııa.pdf. 
3.Ашряпова, А. Х., Организация и проведение экспертизы и оценки качества продовольственных товаров. Лабораторный практикум : учебно-практическое пособие / А. Х. Ашряпова. — Москва : КноРус, 2023. — 225 с. — ISBN 978-5-406-11095-9. — URL: https://book.ru/book/947530 (дата обращения: 27.06.2023). — Текст : электронный.
4. Бузукова, Е. А.  Управление ассортиментом и основы категорийного менеджмента : учебник для среднего профессионального образования / Е. А. Бузукова. — Москва : Издательство Юрайт, 2023. — 181 с. — (Профессиональное образование). — ISBN 978-5-534-15602-7. — Текст : электронный // Образовательная платформа Юрайт [сайт]. — URL: https://urait.ru/bcode/520552 (дата обращения: 29.09.2023).
          5. Криштафович В.И., Криштафович Д.В. Теоретические основы товароведения (СПО) + Приложение: Тесты — Москва: КноРус, 2025.
    

4. КОНТРОЛЬ И ОЦЕНКА РЕЗУЛЬТАТОВ ОСВОЕНИЯ 
ПРОФЕССИОНАЛЬНОГО МОДУЛЯ
	Код и наименование профессиональных и общих компетенций, формируемых в рамках модуля
	Критерии оценки
	Методы оценки

	ПК 1.6 Организовывать выполнение торгово-технологических процессов, в том числе с применением цифровых технологий
	· соответствие выполнения
приемки товаров по количеству и качеству требованиям Инструкций П- 6, П - 7;
· обоснованность использования сопроводительных документов на поступившие товары.
· заполнение сопроводительных документов в соответствии с требованиями НТД.
· соблюдение сроков приемки товаров в соответствии с
инструкциями П-6, П-7
	 

	
	
	Тесты
Практическая работа


	ПК 2.1 Осуществлять кодирование товаров, в том числе с применением цифровых технологий; осуществлять подготовку товаров к продаже, размещение и выкладку.




	Соответствие выполнения подготовки продовольственных товаров Правилам торговли;
- соответствие выполнения размещения и выкладки продовольственных товаров Правилам торговли;
- соответствие размещения и выкладки продовольственных товаров санитарных нормам и правилам
требованиям стандарта.

	Тесты
Практическая работа


	
ПК 2.2 Идентифицировать ассортиментную принадлежность потребительских товаров Обслуживать покупателей, консультировать их о пищевой ценности, вкусовых особенностях и свойствах отдельных продовольственных товаров.
	
· распознавание групп, подгрупп и видов продовольственных товаров в соответствии с классификацией продовольственных товаров и НТД
-соответствие определения пищевой ценности продуктов по составу данным на маркировке товара ;
· соответствие определения
качества и выявления дефектов различных групп продовольственных товаров требованиям нормативной
документации;
· соответствие консультирования покупателей о пищевой ценности, вкусовых особенностях и
свойствах отдельных продовольственных товаров предложенному алгоритму.
· решение сложившихся ситуаций при обслуживании покупателей в соответствии с правилами торговли и Законом РФ «О защите прав потребителей»;
· соответствие соблюдения правил продажи отдельных видов товаров правилам торговли и Закону РФ «О защите прав потребителей»;
· соблюдение сроков годности и реализации товаров требованиям
НТД;
	Тесты
Практическая работа


	ПК 2.3 Создавать условия для сохранности количественных и качественных характеристик товара на разных этапах товародвижения товаров Соблюдать условия хранения, сроки годности, сроки хранения и сроки реализации продаваемых продуктов.
	· Соответствие качества товаров требованиям стандарта и Правилам торговли
-установление соответствия условий хранения товаров требуемому режиму;
-определение по маркировке  сроков годности и сроков
хранения реализуемых товаров в соответствии с понятийной терминологией.

	Тесты
Практическая работа 

	2.4 Выполнять операции по оценке качества и организации экспертизы потребительских товаров  Осуществлять эксплуатацию торгово-технологического оборудования.
	· соответствие выбора методов исследования качества товаров;
· владения навыками работы с нормативной документацией;
· владение навыками оформления результатов экспертизы, определения потерь;
· оценка умений работы на  торгово-технологическом оборудовании, знаний техники безопасности.
 
	Тесты
Практическая работа 

	
	Выполнение операций по сохранности товарно-материальных ценностей в
соответствии с требованиями нормативно технической документации.
· правильность оформления договора о материальной ответственности,
сопроводительных документов, товарного отчета.
соблюдения правил и порядка проведения инвентаризации
	Тесты
Практическая работа 









